Stattkiche GmbH
Speiseplan 12.05. - 16.05.2025 (KW 20]

Edith-Stein - Senden

Meni A Menii B Menii C

Montag Rohkost® Rohkost® Brotchen=o"
-y

Seelachsfilet (paniert)™ 0’{ BIO-Krauterrihrei®™" &9 PN Salatbuffet®*7 1252

mit Rahmspinat™ mit Rahmspinat™ w.'

BIOKartoffeln *° BIO-Kartoffeln &2 -

Pfirsich-Joghurt-Speise™ Pfirsich-Joghurt-Speise™ Pfirsich-Joghurt-Speise™
Dienstag Mischsalat Brotchen™™" Brtchen™™"

(Eisbergsalat, Gurke, Méhre, etc.) By

mit Joghurtdressing™ w.

Linseneintopf*** p— o Salatbuffet?*72amsawz

Cevapcici®*"* mit BIO-Kartoffeln, Mchren,

mit Paprikasofe®* Linsen, Lauch, Sellerie

,Ungarische Art” J¥ 7} | B1: vegetarisch

BIOReis &° B2: +1 Gefligelwiener""*"-

Apfel-Kérner-Quark™"* Apfel-Korner-Quark™"* Apfel-Kérner-Quark™**

[mit BIO-Weizen) [mit BIO-Weizen) [mit BIO-Weizen)
Mittwoch Krautsalat® Krautsalat® Bratchen®™"

Donerfleisch Vegetarisches Gyros™**"* @6 Salatbuffet?*” e sz

im Fladenbrot™*"* im Fladenbrot™** b

mit Tsatsiki™ mit Tsatsiki™

Frischobst’ Frischobst’ Frischobst’
Donnerstag | Brotchen® ™" Rohkost® Bratchen®™"*

H[_'|hner5uppesL 2 Pfannkuchen™"-"** a v. | Salatbuffet>*”##V-%"

[mit Karotten, Sellerie, Porree) mit Apfelmus® w.

mit BIOReis (Einlage) o

Frischobst” Frischobst’ Frischobst®

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Die Angebote/Komponenten mit dem . .
DGE-Logo entsprechen dem ,DGE- BIO-SpeISGn
G}Jalitétssl?andard fir die Vgr?flegung in } sind nach
Kitas" sowie dem ,DEG-Qualitatsstandard fir .

die Verpflegung in Schulen” und wurden von DE-OKO'DOB
der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung -

e.V. [DGE) als eine Menlinie zertifiziert. zertifiziert.

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnlsse, KN = Cashewnusse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnusse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten



