Stattkiche GmbH
Speiseplan 20.01. - 24.01.2025 (KW 04)

Edith-Stein - Senden

Menii A

Menii C

Montag Rohkost® Briitchen™" Bréitchen™ "
.
N
Rinderfrikadell™" LinseneintapfS™ C& | ;.omnsn
mit Paprikasofe (BID-Kartoffeln, Mihren, Linsen, Sellerie, -
Ungarische Art"™St h ) Lauch)
BID-Reis  ©2 BI: vegetarisch®®
BZ: + | Gefligelwigngr8"-55t
Frischobst” Frischobst? Frischobst”
Dienstag Eisbergsalat Eisbergsalat Britchen*™"
mit Himbeerdressing™* mit Himbeerdressing”®
Putengeschnetzeltes®™" Tortellini al forno"-" PN Salathuffpt>4H2HMLSEN
,SiiB-sauer" mit Paprika, Ananas und ,SiiB sauer” w.'
Bambussprossen mit Paprika, Ananas, Bambussprossen ‘b
BID-Reis & BID-Reis  &°
Berliner™"
Berliner™-" Berlinerf i
Mittwoch BID-Erbsen-Mahren-Gemiise &° Wachshrgchhuhnensalat Britchen™"
in Essig-01-Dressing®t
Hahnchenschnitzel™ (paniert) Griech. Vollkorn-Nudelauflauf*" . Salathuffet?"2HMLSENE
mit RahmsaoBe™ mit BIO-Nudeln, Hirtenkase, Tomaten, w‘
BID-Kartoffeln & Lucchini, Paprika -
und weiBen Bohnen
Winterquark mit Mandarinen Winterquark mit Mandarinen Winterquark mit Mandarinen
und Spekulatius™-5+5 und Spekulatius™ 550V und Spekulatiug™"-SFSM2
Donnerstag StB saurer Linsensalat” StB saurer Linsensalat” Brétchen™"
(mit Tomate+Gurke) (mit Tomate+Gurke)

in Tomaten-Dressing
Maccaroni-Karotten--Auflauf

mit BIO-Maccarani
und Lachswirfeln™"2

Frischobst”

in Tomaten-Dressing

Pizza Margherita""""

Frischobst”

Sal EthLIHEtM”ZEI‘MLSE'WZ

Frischabst”

Wir wiinschen [hnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-lualitatsstandards
fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen
firr Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE)

als eine Menilinie zertifiziert.

Bio-Speisen sind
nach
DE-0KD-00B

zertifiziert

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
1B= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, S0 = Soja, WN = Walniisse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




