Stattkiche GmbH
Speiseplan 13.01. - 17.01.202a (KW 03)

Edith-Stein - Senden

Menii A

Menii C

. " TV
Montag BID-Erbsengemise 2 BID-Erbsengemise 2 Bratchen
By 2ATIZEMLSENT

Hahnchennuggets™®"” Gemisenuggets®™"" w.' Salatbuffet

mit BarbecuesoBe?’ mit BarbecuesoBe?”’ >

BIO-Reis =2 BID-Reis &2

Naturjoghurt" mit Miisli¥*" Naturjoghurt" mit Miislif*" Naturjoghurt™ mit Miisli®"*"
Diensta Rohkost® Rohkost* Briitchen®™"

q

Rindergeschnetzeltes Semmelknidel®"” @6 Salathuffet?*M2HH S

mit griinen Bohnen ha) mit Pilzrahmragout™ -

BID-Kartaffeln

Blaubeerenquark™ Blaubeerenquark™ Blaubeerenquark™
Mittwoch Rotkohl” Britchen™" s Britchen™"

Frische grobe Bratwurst Feine Kartoffelsuppe™ ‘L Salathuffet2¢ LENLSE

(vom Schwein) (BID-Kartoffeln, Mahre, Lauch und Sellerie)

mit BPEtEI‘I-SEHf-SI.]HESE B: vegetarisch &°

Kartoffelgratin 2 BZ: + | Gefligelwigngr"-55

Frischobst?

Frischobst” Frischobst?

Donnersta Bunte Blattsalate Bunte Blattsalate Briitchen®™"
g

(Lollo Bionda, Eichblatt, Feldsalat)
mit Joghurt-Basilikumdressing” "¢
Kanigsberger Klopse®-$V2
gekochte FleischkliBe

in feiner KapernsoBe™

BID-Kartoffeln &

Mandarinenkuchen"?

mit Joghurt-Basilikumdressing

geriebenem Gouda)

und Zwiebeln)
Naturreis

Mandarinenkuchen"""

(Lollo Bionda, Eichblatt, Feldsalat)

2MLSE

Gefillte Paprika™ -
JY 2} | (mit Zwiebeln, Mahre, Weizen, Mais und

mit LetschosoRe (TomatensoBe mit Paprika

Sal EthI.IHEtM”Z‘EI‘MLSEWZ

v

Mandarinenkuchen"?

Wir wiinschen [hnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-lualitatsstandards
fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen
firr Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE)

als eine Menilinie zertifiziert.

Bio-Speisen sind
nach
DE-0KD-00B

zertifiziert

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
1B= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, S0 = Soja, WN = Walniisse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




