Stattkiche GmbH

Speiseplan 03.06. - 07.06.2024

Edith-Stein - Senden

Meni A Meni B Menu C
Montag Bunter Bohnensalat® Bunter Bohnensalat® Bratchen™"

mit weiBen Bohnen, mit weiBen Bohnen,

Kidneybohnen, Mais, Kidneybohnen, Mais,

Paprika und Gurke Paprika und Gurke

in Essig-Ol-Dressing in Essig-Ol-Dressing

(N

Hahnchenbrustfilet (natur) Hirse-Gemuse-Auflauf* . Salatbuffet®7#em-=n

in PaprikarahmsoBe™ (mit BIO-Hirse, Brokkali, ‘

BI(}Spir'eIIisWZ .FTP Blumenkohl, Méhren

mit Kase Uberbacken)

Ananas-Kokos-Joghurt™ Ananas-Kokos-Joghurt™ Ananas-Kokos-Joghurt™

Dienstag Rohkost® Rohkost” Bratchen™"
-

Fischtopf Kopenhagen™" 0’: Tortellini"™"* Salatbuffet®*” ##¥-="

(mit Seelachs, Méhren — mit Spinat-Kasefillung ‘

und Brocceoli] und TomatensofRe ‘

BIO-Kartoffeln®

Donutw.mpsuwz Don Ut1 2MLsowz DO n ut12 MLSOWZ
Mittwoch Gurkensalat Gurkensalat Brotchen™"*

in Joghurt-Dill-Dressing®*"* in Joghurt-Dill-Dressing®*"-*

Schweineschnitzel Pizza ,Margherita“""* v | Salatbuffet®*” 2oz

,,Jéger‘ Ar‘tuEIML‘SEWZ .

mit ChampignonrahmsoRe™ ‘

BIOKartoffeln®®

Frischobst’ Frischobst® Frischobst”
Donnerstag | Gemusesalat*** Gemiisesalat***= Brotchen™"*

mit Méhren, Blumenkohl, mit Méhren, Blumenkohl,

Erbsen + Mais in leichtem Erbsen + Mais in leichtem

Mayonnaise-Dressing Mayonnaise-Dressing

Se

Hot DDg1241215E\SESLWZ VEQ. HDt Dogwmzﬂsgsl_sn,wz . Salatbuf‘fetg“‘”“‘ML‘SEWZ

(Geflugelwirstchen (vegane Bratwurst ‘

im Brétchen) im Bratchen)

Kartoffelwedges Kartoffelwedges

Orangen-Vanille-Creme™" Orangen-Vanille-Creme™" Orangen-Vanille-Creme'™"

Wir winschen lhnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards
fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fur Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE)

als eine Mendilinie zertifiziert.

DE-OKC-012

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnlsse,

KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnusse,

Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd

Anderungen vorbehalten




